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Aceite de Oliva Virgen Extra « Extra Virgin Olive 011

info@senoriosderelleu.com T.+34 965 98 44 46

www.sefloriosderelleu.com
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', desde la visualizacién del envase
decorado con ilustraciones de acuarela.
fpvvdescvovsond, con el relato de nuestra historia,
', con las caracteristicas otganolépticas del AOVE.
Presentamos nuestro extra virgen en una botella de aluminio, que
protege totalmente de la luz directa, es irrompible, ligera, durable,

reciclable y comoda de utilizar.
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La presentacion de la Gltima cosecha e imagen de Sefiorios de Relleu®
al mundo de los Aceites de Oliva Virgen Extra, AOVE, esta siendo un
auténtico éxito. Nuestro zumo de aceituna tiene una una gran calidad
contrastada, compitiendo con los mejores AOVE del mundo. Esto no
lo decimos nosotros, sino que lo avalan los mas importantes concursos
nacionales - internacionales del Virgen Extra:

Nuestros premios:

Madrid, 2012

En el Salén Gourmets de, premio a la Presentacion. Basado en la ex-
posicion y equilibrio entre el factor estético del producto y la explicacion
de los componentes del producto.

/alencia, 2012
En la Guia de Vinos y Aceites de la Semana Vitivinicola premio al mejor
aceite 2012,

Los Angeles, California, 2012

En Los Angeles Internacional Extra Virgin Olive OQil 2012 segundo cer-
tamen mds importante del mundo, hemos sido premiados con una “Medal-
la de Oro” a la presentacion y “Medalla de Plata” al aceite.

Comunidad Valenciana

En la “Guia Gastronostrum 20127 de Vinos, Aceites y Quesos de la Co-
munidad Valenciana hemos obtenido de 90 a 94 puntos en la valoracion
organoléptica y la resefia “G” de favorito.

Italia, 201

En nllCSilX\ﬂ]‘iem partic

2.012 (Italia) Nemos sido Finali5og

Jerusalen, Israel, 2012
En Terraolive 2.012 (Jerusalén-Israel), cuna g
sido premiados con la Medalla de Oro “Gold™.

Alemania
En la prestigiosa revista alemana Der Feinschmecker (Alemania), hemos
sido seleccionado los mejores 200 aceites de oliva virgen extra, otorgan-
doles el premio Gourmet Olio -2012.

Inglaterra

Desde el Prestigioso concurso Inglés “Great Taste Awards” (Inglaterra)
nos han seleccionado con una estrella como uno de los mejores aceites,
entre los més de 8.000 productos distintos de alimentacion y bebida pre-
sentados,

Francia
Le Guide des Gourmands (Francia). Producto recomendado.

Italia
Flos Olei 2012 (Italia). Hemos obtenido 86 puntos en la valoracion or-
ganoléptica.

r
&<

ﬁ.é{'{‘/’?'é” el (_'%ﬂ"(.}’}/?/Z/Z “._,//,)- WL

Ilpencrasnaem Hate o/BKoBoe Macio Extra Virgen B
eMKOCTH M3 a/IIOMMHIUA, UTO TAPAHTHPYET €0 3AIUTY OT
ZeJICTBUA NIPAMbIX COTHEYHBIX JTyUeil, IPOIHOCTD, /IETKOCT,
TOMTOBEYHOCTD U YA0OCTBO B MCIIO/IB3OBAHMIL.
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CTHJIsL C IEPBOTO B3ITAMA.
HalleH MICTOPUH,.

* BKYCa, OTBEYAIOIIET0 3aMTpOcam LL

e
caMbIxX pa3bOpUMBEIX TYpMAHOB.
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o Macniens | Dipctly From £
ERVAR EN LUGAR FRESCO | LIMITEC ¥
10247 CP 03008 Alicante - SPAIN
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¥poxasa n Opensa Sefiorios de Relleu™ B mupe
{ OJIMBKOBOE MACJIO hdlBlOpﬂll E,\lm \fllgen

S BBIPAIKEHHOE BBICOKOE Ka9CCTBO, H I\OHIW;JJI}J)!U
e mapkamu AOVE. Dro yreepskacM He MET TITIHO,

JIAKOT pe3yabpTarsl HAMMEro YHacTHsl B CAMBIX [IPECTHIKHBIX

Halp ‘ TAJILHEIX T MEXKIAYHAPOIHBIX KOHKYpCax OJIMBKOBOTO Macna Extra

Tgern.
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Hammn Harpamer:

Mappup, 2012 r.

Bricrarounsniii 3an “Gourmets” - I[pemus 3a TlpeseRTaumto, ocnogax-
HYI0 Ha BEIIATOMEMES ClIocoDe Noat, a TakKe 3 PABHOBECHE MCIKILY
3CTETHYECKHM (DAKTOPOM IPOIYKTa 1 OOBACHEHHEM €0 KOMIIOHEHTOB,

Bajenens, 2012 .
Hejtens puna - - copasounnk Bauna n Macna. Harpana “Jlyuwee macio
2012 roma”.

Jloc-Anpxenec, Kanupoprus, 2012 r.

Ha uurepuatmonansnoii seicraske Extra Virgin Olive Oil 2012 - Bropom
O 3HAYMMOCTH CODBITHI B MHPE NPON3BOACTBA OMMBKOBOIO MAacya - Mbl
Gpum Harpasicaens! “3o10Toll Meanko” 3a npesentanmo u “Cepebpsnoil
Me/Ialibo”- 33 Hallle MACIo,

Banencuiickoe Coobiecrro
B cnpaBounuke BUHA, Macia M ceipa 110 Banencuiickomy Coobiuectny *

Gastronostrum 2012”, Maciio, Tpou3B0OIMOE HAMH, nonyuuno ot 90 po
94 Ganmros 10 OPraHONENTHYECKOH 1Kane 1 ouenky “G”, kak thasoput.

Wranus, 2012 &
B pesyibrare amero neproro yuactus 8 6-m MesaynapogHom KouKypee
“Armonia2012” Mpl cTamn (UHATHCTAMH,

Hepyecanum, M3pauwns, 2012 .
B Terraolivo, konnt0ein 0NUMBROBOTO Macia, Mbl GbUIM HArPaKICHEL 30510~
Toi Memansio “Gold”,

lepmannsa

B TpecTiKHOM HeMenkoM kypraie “Der Freinschmecker” nama mapxa
Opina naspana opHoil 13 mywnnix 200 Mapok omEBKOBOrO Macia FExira
Virgin, n warpaskaena opemueii “Gourmet Olio-2012".

Anrnus

Ha npecrwinom anruniickom kouxypee “Great Taste Awards™ mer 6uiiu
OPEMHIPOBAHE! 3BE3/10H, 33 NPOM3BOACTBO OJTHOTO M3 JIYHIINX MACET, B
uncne domee 8000 npecrapieHHbX HAUMEHOBAHIN PAIIHYHBIX IPOLYKTOB
ITHTAHMS 1 HATTHTKOB.

@panunsn
Peromenpyemseiii npojyicr B enpasogniie “Le Guide ne Gourmands™

Wranus
B enpasouunke “Flos Olei 2012 M nostyuinn 86 oukoe 1o
OPTaHOJIETITHYECKOIE WKae.




