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Señoríos de Relleu recibió en el Salón de Gour-
mets el Premio a la Mejor Presentación por el diseño 
de su nueva botella de aluminio. En imágenes naïf 
de la diseñadora Paula Alenda, resume de manera 
amena y divertida la historia de la Masía Teuladí, en 
Relleu (Alicante) —donde se encuentran el olivar y 
la almazara—, así como la aventura empresarial de 
sus artí�ces, Eliseo Quintanilla y su hijo Hugo.

Por otra parte, se presentaron las nuevas co-
sechas de Dauro y Aubocassa, los dos gran-
des aceites elaborados, respectivamente, en 
L’Empordà y Mallora. De hojiblanca, koroneiki y ar-

bequina el primero, varietal de esta última el segun-
do, son dos aceites sutiles, complejos y fragantes 
como pocos.

A su vez, Monva ha lanzado su nuevo Dominus 
Cosecha Temprana (DO Sierra Mágina), de acei-
tunas picual recolectadas a mediados de octubre 
para obtener un aceite fresco, fragante, intenso y 
moderadamente picante. 

Otra sugerente novedad es el Casas de Hualdo 
elaborado por la almazara del mismo nombre en El 
Carpio de Tajo (Toledo), con un sutil coupage de ar-
bequina, manzanilla cacereña, cornicabra y picual.

Bebidas de lujo
Zacapa, L’Or de Jean Martell, Luis XIII, 

Richard Hennessy, Château Pétrus, 
Château La�te Rothschild, Meritage, 

Macallan, Dom Pérignon y Perrier-Jouët. 
Son las diez etiquetas de ron, coñac, 

vino, whisky o champagne seleccionadas 
por la World Luxury Association en su 

ranking de las cien marcas más lujosas 
del mundo, que incluye aviones, yates, 

coches, relojes, joyas, cosméticos, moda 
o resorts.

Nuevos aceites
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